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HYGIENIC DESIGN

Sauber fordern mit Edelstahl

Transportbander fiir Lebensmittel miissen hygienisch und leicht zu reinigen sein

’

Lebensmittel sind die Spe-
zialitat des Luttener Forder-
anlagenbauers Apullma.
Da sowohl die Lebensmittel
selbst als auch das Arbeits-
umfeld hygienisch sauber
sein mussen, konstruiert
das Unternehmen seine
Produkte so, dass sie be-
sonders hygienisch und
leicht zu reinigen sind. Das
mittelstandische Spezialun-
ternehmen beschaftigt sich
seit 100 Jahren mit der Me-
tallverarbeitung und setzt
bei seinen Forderbandern
deshalb auf die hervorra-
genden Eigenschaften von
Edelstahl sowie die Ver-
wendung runder Rohre.

b Fleisch und Gefliigel, ob

Salate oder Tee, ob Blu-
menkohl oder Kartoffeln: Es
gibt kaum ein Lebensmittel,
das nicht irgendwo iiber For-
derbiander von Apullma léuft.
Kunden fiir seine Anlagen fin-
det Geschiftsfiihrer Peter Puls-
fort sowohl in der Landwirt-
schaft als auch in der lebens-
mittelverarbeitenden Industrie.
Von der Fordertechnik fiir die
Ernte tiber die Verarbeitung in
der Lebensmittelindustrie bis
hin zur abschlief3enden Ver-
packung von Convenience-Pro-
dukten reicht der Einsatzbe-
reich. Trotz dieses vielfiltigen
Einsatzspektrums haben fast
alle Forderanlagen eins ge-
meinsam: Sie kommen mehr
oder weniger alle in Kontakt
mit den Lebensmitteln. Der be-
vorzugte Spezialwerkstoff bei
Apullma ist deshalb Edelstahl.
In Abhéngigkeit von der For-
deraufgabe kommen zudem
passende Gurte, Gliederketten,
Kunststoffmodulbéander oder
Drahtgeflechte zum Einsatz,
um der enormen Produktviel-
falt gerecht zu werden. Mal
sind es panierte Schnitzel, mal
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Vor dem Braten werden tausende Schnitzel iiber schnell zu rei-
nigende Fordertechnik von Apullma transportiert

gewasche-
ne Brokko-
li, mal Tee-
blitter
oder ein
anders Mal
erntefri-
sche Kar-
toffeln, die
transpor-
tiert wer-
den miis-
sen. Selbst
Forderan-
lagen fiir
Salze hat Pulsfort schon ge-
baut. Die Eigenschaften dieser
exemplarischen Lebensmittel
reichen von klebrig-feucht tiber
fragil und staubig bis hin zu
stiarkehaltig, abrasiv-schleifend
und korrosiv. Da liegt es auf der
Hand, dass jedes Lebensmittel

In der Summe giinstiger: Rundrohrtechnik ist aufwan-
diger in der Konstruktion aber einfacher zu reinigen

eine andere fordertechnische
Losung braucht. Auch stellt
jede Verarbeitungsstufe neue
Anforderungen. Eine Kartoffel,
die noch nicht gewaschen

ist, muss anders transportiert
werden, als eine geschilte.
Und auch Pommes frites, Rei-
bekuchen oder Kartoffelsalat
unterscheiden sich deutlich

in der fordertechnischen Hand-
habung.

Sauber
muss es sein

Neben der Tatsache, dass Le-
bensmittel ihrer Beschaffen-
heit geméif3 behandelt und
transportiert werden miissen,
kommt es insbesondere auf die
Hygienetauglichkeit der For-
dertechnik an. Apullma hat
sich einen Namen gemacht mit
schnell und einfach zu reini-
gender Fordertechnik. Hierzu
verzichtet Apullma bei seiner
Superclean-Baureihe insbeson-
dere auf Totraume, die nicht
erreicht werden kénnen. Ne-
ben der Vermeidung von Tot-
raumen ist aber auch wichtig,
dass die Forderanlagen schnell
gereinigt werden konnen, denn
Zeit ist Geld. Hierzu reicht

es nicht aus, keine Totraume
zu haben. Wichtig ist auch,
dass es moglichst keine Fugen,
Spalten, Ecken oder Kanten
gibt, in denen sich etwas abla-
gern kann und die dann zusétz-

lich auch schwer zu
reinigen sind. Hier-
zu setzt Apullma
beispielsweise
nicht auf eckige
Edelstahlprofile
sondern auf Rund-
rohre. Je mehr
Rundrohre und
Rundstibe man da-
bei einsetzt, desto
weniger kann sich
ablagern. Selbst
Ecken aus zwei
Rundrohren sind
leicht zu reinigen. Bei Vier-
kantprofilen ist der innere
Winkel hingegen sehr
schmutzanfillig. Rundrohre zu
verarbeiten ist jedoch etwas
aufwindiger als Vierkantpro-
file, da das Zuschneiden und
Verschweif3en schwieriger ist.
Deshalb ist die Superclean-
Fordertechnik von Apullma
hochwertiger als Anlagen von
Wettbewerbern. Fiir Kunden
rechnet sich die etwas hohere
Investition jedoch nach we-
nigen Monaten, denn letztlich
sind die Gesamtkosten ent-
scheidend und nicht die An-
schaffungskosten.

Kostensenkend
im Betrieb

Betrachtet man die Gesamt-
kosten, die fiir einen Kunden
anfallen, so sind die Zeiten,
die Personal damit verbringt
die Anlage zu reinigen, der we-
sentliche Kostenfaktor, der
aufderdem téglich anfillt. Bei
vorsichtiger Kalkulation lassen
sich Forderanlagen von Apull-
ma mindestens 20 Prozent
schneller reinigen als her-
kommliche Anlagen. Bei ca.

30 Minuten Reinigungszeit
lassen sich so sechs Minuten
einsparen. Hat ein Lebensmit-
telproduzent beispielsweise
sechs Forderer, ist das schon
eine Stunde. Reinigen zwei
Mitarbeiter den Forderer, kon-
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nen téglich zwei Stunden Ar-
beitszeit gespart werden. Das
sind 25 Prozent einer Vollzeit-
stelle und selbst bei geringem
Stundenlohn mehrere tausend
Euro Einsparungen pro Jahr.
Eine Investition in die supercle-
anen Bénder von Apullma rech-
net sich folglich schnell. Peter
Pulsfort kalkuliert iiberschli-
gig, dass Kunden nach rund

Siebbander

E gal welcher Prozess das Wa-
schen, Reinigen, Abtropfen,
Sieben, Trocknen oder Kiihlen
sowie das Filtern oder Auspres-
. sen von Lebensmitteln erfor-
dert, Siebbinder erfiillen ihre
Aufgabe dabei zuverliissig und
erzielen iiberzeugende Ergeb-

sechs Monaten anfangen zu
sparen. ,.Je besser die Forder-
technik zu reinigen ist, desto
mehr kann man sparen. Inso-
fern steht unsere Superclean-
Fordertechnik nicht nur fiir
extrem sauber, sondern auch
fiir sparsam. Und das horen
unsere Kunden gerne*, erklirt
Pulsfort.

www.apullma.de

Produktpalette erweitert

Um die Anforderungen inshesondere der Lebensmittelindustrie noch
besser abdecken zu kénnen, hat Forbo Siegling die branchenspezifische
Produktpalette um Siebbander mit unterschiedlichem Gewebematerial,
unterschiedlicher Maschenweite und Farbe erweitert.

nisse. Siebbinder konnen darii-
ber hinaus auch als Saugbinder
eingesetzt werden. Das neue
Standardprogramm besteht

aus Polyestersiebbinder in vier
unterschiedlichen Maschen-
grofBen. Bandkantenverstir-
kungen, die das Laufverhalten

aus Polyestersiebbandern in vier unter-
schiedlichen MaschengréRen

der Béander verbessern, sind

in PU- und PVC-Ausfiihrung
erhiéltlich. Die Binder kénnen
weifd oder blau geliefert wer-
den. Die zulissige Betriebstem-
peratur richtet sich nach der
gewihlten Bandkantenverstir-
kung. PVC-Verstirkungen sind
zuléssig bei Temperaturen von
-10 bis 70 °C, Polyurethan-Ver-
starkungen hingegen bei -40
bis zu 100 °C. In Bereichen,

in denen die Binder htheren
Temperaturen ausgesetzt sind,
werden Glasfaser- oder Kevlar-
Gewebe mit Teflon als Be-
schichtungswerkstoff empfoh-
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len, denn diese Materialien ver-
fiigen liber eine besonders ho-
he Hitzebestindigkeit. Die
zuléssige Betriebstemperatur
reicht hier von -20 bis maximal
260 °C. Das Teflon-Siebband
hat eine Maschengréf3e von
4000 pm bei einer Durchlissig-
keit von ca. 60 Prozent. Auf
Wunsch kénnen Fiihrungs-

und Querprofile aus PVC oder
Polyurethan auf den Bindern
aufgebracht werden. Zudem
besteht die Moglichkeit der
Bandkantenversiegelung. Alle
Forbo Siegling Siebbiinder
weisen eine gute Bestiindigkeit
gegeniiber tierischen und
pflanzlichen Fetten und Olen
auf. GeméR3 den hohen hygie-
nischen Anforderungen in der
Lebensmittelindustrie sind

alle Typen zudem FDA-kon-
form und entsprechen den Vor-
schriften nach EU 1935/2004
fiir den Transport unverpackter
Lebensmittel. ct N
www.forbo.com




